COSITA DI GIULIA

Bolgheri Bianco doc

\HQSIO bianco, nato come Vermentino in purezza, col ‘97 si
arricchisce con l'aggiunta di Sa Mgﬂ(m 1e ho innestato nel ‘9t
pensando di poter esprimere nella mia terra di b‘\@m@ﬂ un bianco di

mMaggior carattere e con un finale piu dolce e largo.

Allevamento a guyot con potatura verde e diradamento manuale dei

frutti. Uamdwua nel seguire le maturazioni in vendemmia,
possibilita che e data solo al piccolo produttore, poi decar’az*@@
naturale del mosto mfﬂudda*v fermentazione con temperature
controllate. Viene filtrato e imbott \C\uf\ a gennaio dopo una Sogto

e fecce ﬁm Slan *tev le personalita aromatica e la grande struttu
si esaltano nell’evoluzione, per cui consiglio di berlo dal secondo
anno.

Vitioni

Vermentino 60%, Sauvignon 40%

Epoca Vendemmia
Inizio/Meta Settembre

Vioneti

Vignanova
Vinificaziene
L'uva raccolta @ mano va subito in pressa senza diraspatura. La pres-

sata e lenta e soffice. Il mosto decanta a 4-5° di temperatura per 2-3
giorni. Dopodiché viene sfecciato, portato a 13° e inoculato. La
fermentazione si svolge a temperatura Mmolto bassa per un tempo
molto lungo, a volte fino un Mmese.

Sosta in acciaio sull /cf cC ﬁr‘\ per circa 6 mesi. Viene f’\tr’%t“ e imbot-
tigliato prima di Pasqua, ma la sua piena espressione awiene dopo

MICHELE S0 & SR

Capacita di Invecchiamento

Sorprendente capeacita di evoluzione negli a Wﬂ ma comungu
consigliamo il consumo dal secondo anno in ‘Nor‘t\

wwwmichelesattacom




